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Antipasti di Pesce

Tartare di Tonno o Galmone €. 20,00

tONNO, Saltnone, olio extravergine di oliva, pepe, limone, prezzemolo, sale
tuha, salmoen, extra vergin olive oil, pepper, lemonh, parsiey, salt

Crudo de| porticciolo €. 35,00

pesce spada, tonho, salmone, sCampi, OStrica, alici, Samberetto, 0lio extravergine di oliva, pepe, limohe, prezzemolo, sale
swordfish, tuha, salmon, prawns, oyster, anchovies, shrimp, extra vVergin olive oil, pepper, lemon, parsiey, salt

Gambero rosso di Mazara marinato €. 25,00

Sambero, ofio extravergine d'oliVa, prezzemoio, peperoncing, limone, sale e pepe
shrimp, extra vergih olive oil, parsiey, chili pepper, [emon, sait and pepper

CcCampi di Mazara marinati €. 25,00

SCampi, Olio extravergine d'oliva, prezzemolo, peperoncino, limone, sale e pepe
sCampi, extra Vergin olive oil, parsley, Chili pepper, lemon, satt and pepper

Insalata di Mare €. 20,00

poIpo, Calamaro, gamberetto, COZzZe, 0lio extravergine doliva, prezzemolo, limone, Sale e pepe
OCtopus, squid, shrimp, mussel, extra Vergin olive oil, parsiey, lemon, salt and pepper

Ostrica al limone n. ¢ €. 20,00

ostriCa, Olio extravergine d'oliva, prezzemolo, limone, sale e pepe
oyster, extra vergin olive oil, parsiey, lemon, salt and pepper

AliCi marinate €. 15,00
aliCi, olio extravergine d'oliva, prezzemolo, imone, peperoncino, sale maldon e pepe
anchovies, extra vergin olive oil, parsley, lemon, Chili pepper, sea salt ahd pepper




Antipasti di Pesce Caldi

Cozze gratihate

cozze, panCarre, olio extravergine di oliva, prezzemolo, sale e pepe
mussels, sahdwich bread, extra Virgin olive oil, parsiey, satt and pepper

Impepata di cozze

cozze, olio extravergine di oliva, aglio, prezzemolo, Vino bianco, sale e pepe
mussels, extra Virgin olive oil, garliC, parsiey, white wine, salt ahd pepper

Souté di cozze, vongole e cannolicchi
vongole, cozze, olio extravergine di oliva, aglio, prezzemolo, sale e pepe
Clams, mussels, extra Virgin olive oil, garlic, parsley, satt and pepper

Capohata di pesce spada

pesce spada, peperohi, melahzane, Cipolla, Sale e pepe
swordfish, pepper, eggplants, onions, satt ahd pepper

Baccafico della honha tipiCa SiCiliana
alici, mollica di pancarre, finocchietto sejvatico, uova, grana padano
anchovies, bread sandwich, wild fennel, eggs, grana padano cheese

€. 13,00

€. 15,00

€. 25,00

€. 15,00

€. 15,00



Primi di pesce

Paccheri al Porticciolo €. 30,00

pasta di semola, Samberetto, Cozze, Calamaro, fasolari, SCampi, asparagi di mare, olio, sale, pepe, pomodorino
semolina pasta, shrimp, mussels, squid, Cockles, sCampi, Sea asparis, oil, Salt, pepper, Cherry tomato

Gpaghetti ai ricCi €. 30,00

pasta di semola, polpa di riCCi, olio extravergine d’oliva, prezzemolo, aslio, sale e pepe
semeling pasta, Urchins pulp, extra vergin olive oil, parsiey, garlic, salt and pepper

Cpaghetti vongole e [upini €. 25,00

pasta di semola, vohgole, [upihi, olio extravergine d'oliva, aglic, peperonCino, prezzemolo, sale € pepe
semolina pasta, Clams, Sea lupins, extra Vergin olive oil, garlic, chili pepper, parsiey, salt ahd pepper

[Linguine all’astice €. 35,00
pasta di semola, astice, olio extravergine d'oliva, pomodorini, aglio, prezzemolo, Sale e pepe
semolina pasta, [obster, extra Vergin olive oil, Cherry tomatoes, garlic, parsiey, satt ahd pepper

Linguine al gambero rosso €. 25,00

pasta di semola, gambero rosso, ofio extravergine doliva, pomodoro piccadilly, peperoncing, sale e pepe
semolina pasta, red shritmp, extra vergin olive oil, picCadilly tomatoes, Chili pepper, Salt ahd pepper

Spaghetti al nero di seppia €. 20,00

pasta di semola, seppia, pomodoro, burro, Cipolla, Vino bianco, olio extravergine d'oliva, sale e pepe
semoling pasta, squid, tomatoes, butter, onhioh, white wine, extra vergin olive oil, Salt and pepper

Risotto ai frutti di mare €. 20,00
riso, Samberetto, Calamaro, Cozze, Vohgole, pomadorini, ojio extravergine d'oliva, aglio, sale e pepe
rise, shrimp, squid, mussels, Clams, Cherry tomato, extra Vergin olive oil, garlic, salt ahd pepper

Pennette al salmone €. 20,00

pasta di semola, saimone, pahna, Cipolla, VIno biahCo, olio extravergine d'oliva, Sale e pepe
semolina pasta, Salmoh, Cream, ohionh, white wine, extra Virgin olive oil, salt ahd pepper

Linguine agli sCampi €. 25,00
pasta di semola, sCampi, pomodoring, olio extravergine d’oliva, brandy, sale e pepe
semoling pasta, SCampi, Cherry tomato, extra Virgin olive oil, brandy, sakt and pepper




Secondi di pesce

Misto di pesce alla griglia €. 25,00

pesce spada, Samberi, Calamari, olio extravergine di oliva, limehe, sale e pepe
swordgfish, shrimps, squids, extra Vergin olive oil, lemon, salt and pepper

Pesce spada ai ferri €. 23,00

pesce spada, olio extravergine di oliva, limone, sale € pepe
swordfish, extra Vergin olive oil, lemon, satt ahd pepper

Gamberoni alla griglia €. 25,00
gamberoni, olio extravergine di oliva, limone, sale e pepe
prawns, extra vergin olive oil, [emon, salt ahd pepper

Gamberoni alla birra €. 25,00

Zamberaoni, Cipolla, pomodoro, 0lio extravergine di oliva, Sale e pepe
prawns, onioh, tomato, extra Vergin olive oil, [emon, sakt and pepper

Involtini di pesce spada €. 20,00

pesce spada, pahCarre, finoCchietto selvatico, prezzemolo, olio, sale e pepe
swordfish, sandwich bread, wild fennel, parsiey, salt and pepper

Astice alla griglia kg. €. 120,00

astice, limohe, prezzemolo, olio, sale
[obster, lemon, parsiey, oil, Salt

Scampi di Mazara alla griglia kg. €. 120,00
sCampi, olio, sale, limone, prezzemolo
sCatnpi, Oil, salt, lemon, parsiey

Frittura di Calamari €. 20,00
Catamari, fariha di semola, sale
squids, semoliha Flour, salt

Tagliata di tonnho con Cipolla Caramellata €. 25,00

tONNO, Oio extravergine d'oliva, Cipolla, aceto balsamico, zucchero, sale
tUnha, extra Vergin olive oil, ohion, balsamiC vinegar, sugar, salt

Frittura mista €. 25,00
pescato del giorno, farina di semola, sale
fish of the day, semolina flour, saft

Pescato de| giorno kg. €. 70,00
Fish of the day




Antipasti di Carne

Prusciutto e Melone €. 12,00
Raw ham and Melon

Caprese €. 12,00
pomodoro, mozzarella, sale, pepe, Origano, basilico
tOmato, mozzarella cheese, satt, pepper, basil

Tag{iere SiCiliaho €. 15,00
formaggi tipiCi, salumi Vari
typical Cheeses, Various Cured meats

Bruschetta €. 6,00

pahe tostato, pomodorini a pezzi, Cipolla, olio, sale, origaho
toasted bread, chopped cherry tomatoes, onion, oil, salt, Oregano




Primi di Carne

Cpaghetti alla Carbonara €. 15,00

pasta di semola, Suanciale, uova, pepe, pecorino
semolina pasta, bacon, eggs, pepper, pecorino cheese

Maccheroni alla Norma €. 12,00
pasta di semola, salsa di pomodoro, melanzane, olio extravergine d'oliva, riCotta Salata, aglio, basilico, sale
semoling pasta, tomato sauce, eggplants, extra Vergin olive oil, satted ricotta Cheese, garliC, basil, saft

[Lasagne al forno €. 12,00

pasta di semola, Carne di bovino, salsa di pomodoro, sedaho, Carota, Cipolla, Sale e pepe
semolina pasta, beef, tomato sauce, celery, Carrot, ohioh, Sait and pepper




Secondi di Carne

Filetto ai funhghi porcini dell’etna €. 30,00

Filetto di Carne bovinha, Fuhghi porcini, Vino biahCo, £ariha, 0lio extravergine di oliva, aglio, prezzemolo, sale
beef fillet, porcini mushrooms, white wine, flour, extra Virgin olive oil, garlic, parsiey, Salt

Filetto alla griglia €. 25,00
FiiettO di carhe bovina, sale

beef fillet, salt

Tagliata €. 35,00

Vitello, rucola, scaglie di parmigiano
r0ast Veal, rocket, parinesan flakes

Cotoletta alla milanese €. 15,00

Carnhe bovina, parmigiano, uoVa, sale, pepe
beef, parmesan, eggs, satt, pepper

Bistecca alla griglia e 20,00
Carne, sale

meat, salt

Omelette €. 12,00

UoVa, formaggic, prosciutto
eggs, cheese, ham

i




contorni

1hsalata SiCiliaha Con arancie / limoni

arance, limoni, olive, olioc extravergine d'oliva, peperoncino, sale e pepe
Orahges, [emons, olives, extra Virgin olive oil, Chili pepper, Satt and pepper

Ihsalata CapriccCiosa

insalata verde, pomodoro, radicchio, Cipolla, mais, olive
green Salad, tomato, radish, onion, corn, olives

Ihsalata pomodoro e Cipolla a fetta

pomoedoro, Cipolla di Tropea, ricotta salata, basilico, Sale
tOmato, Tropea onion, salted ricotta cheese, basil, satt

Patatine fritte

patate, olio di semi di girasole, sale
potatoes, sunflower oil, salt

Verdure grigliate

zucchine, melanhzane, peperohi
Zuchinis, eggplants, peppers

€. 12,00

€. 10,00

€. 10,00

€. 5,00

€. 10,00




pessert

Frutta fresCa di Stagione
Geason fresh fruit

Tiramisu
Gavoiardi, mascarpone, Uova, Caffe, zucchero
Ladyfingers, mascarpone, eggs, Coffee, sugar

Torta Conh fragoline
Ctrawberry Cake

Cannolo siCiliano con ricotta
Ciciliah canhnholo with ricotta cheese

Dolce de| giorno
Dessert Of the day

Cuore Ccaldo
HOt heart Cake

€.

(s.q.)

7,00

7,00

7,00

7,00

7,00




Vihi
Murgo Etha Rosso DOC Cl. 75
Tornhatore Etha Rosso DOC Cl. 75
Fina Syrah IGP Cl. 75
Fina Nero d’Avola IGT BIO Cl. 75
Patri Cerasuolo di Vittoria Cl. 75 DOCG
Milazzo Maria Costanza Biahco Cl. 75
Milazzo Bianco di Nera PI cl. 75
Firriato Charme Biahco Cl. 75
Fina Kiké Traminer-Sauvignon IGP Cl. 75
Donnhafugata Anhthilia Bianco Cl. 75
Cottanera Etha Bianco DOC Cl. 75
Valenti Ernico TV Etha Bianco cl. 75 DOC BIO
Pietradolce Etha Biahco Cl. 75
Feudo [Montoni della Timpa Grillo DOC cl. 75 BIO
Feudo Montoni dei Fornelli Inzolia cl. 75 DOC BIO
QOrestiadi Mulino a Vento Grillo cl. 75 DOC Sicilia
Qrestiadi Mulino a Vento Chardonhnay Cl. 75
Orestiadi Mulino a Vento Nerello Masc. Rosato Cl. 75
Orestiadi Mulino a Vento Nero d’Avola cl. 75 DOC Sicilia
Qrestiadi Mulino a Vento Inzolia Cl. 75
Murgo Spumante Brut Cl. 75
Torhatore Spumante Brut Valdemone Cl. 75
Colomba BiahcCa LaVvi Spumante Grillo Extradry Cl. 75
Colomba Bianca LaVvi Spum. Chardonnay Brut Cl. 75
Calice di vino della Casa

Champaghe

Ferrari Cl. 75
Moet Cl|. 75
Veure Cl. 75
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Analcolico - Campari Soda

Martini BiahCo
Cuba Libre
Vodka Tonic

Gih Tonic

Apero| Spritz
Prosecco ( Flute )

Acqua Minerale

Coca Cola Light

CocCa Cola

ArancCiata

Cprite

ACqua TohiCa
gorbetto al limone
Corbetto alle fragoline

Birra Messina 33 Cl.

Birra Semedorato 33 Cl.

Afmari
TRosolio
Limoncello
Grappa
CognacC
Whisky
Vodka

Caffe
Cappuccino

Aperitivi

Birre

AlCOliCi

Caffetteria

@

5,00
5,00
6,00
6,00
7,00
8,00
5,00

3,50
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
5,00
6,00

5,00

. 9,00

5,00
5,00
9,00
6,00
7,00
7,00
6,00

2,00

. 3,00



